Amuses-bouches :
- Petits choux farcis betterave/chévre frais, glace betterave
- Maki saumon gravlax, shizo, avocat
- Bonbons de foie gras au chocolat de Madagascar, fumé au foin

Entrée : Tartelette au parmesan, haricots verts, jaune d’ceuf mariné au miso noir

Pause glacée : Glace petits pois, oseille verte et fleurs de ciboulette

Plat : St Pierre au barbecue, Aubergines et gruée de cacao, jus de téte au chocolat,
sauge

Dessert : Fraisier comme un tiramisu, servi a la louche (fraises, rhubarbe, biscuit
citron, nougatine, créme mascarpone a la vanille de Tahiti, copeaux de fraises)

Mignardises : chocolats et pates de fruits Jacques Genin



